4 Gange Menus - 4 Course Menu

YN SNV 2 M 47,00 €
MenuU Phuket fir 2 Personen - Phuket Menu for 2 Persons

1. 1Wzuan Po-Taek (5.8.0)

Meeresfrichte Suppe mit Champignons, Zitronengras, Tomaten, Zitronenblattern und Thai-Basilikum
*Seafood soup with mushrooms, tomatoes, lemon grass, lime leaves and Thai-basil leaves

2. daann Salat-Pak (2)

Gemischter Salat mit fropischem Dressing
*Mixed salad with tropical dressing

3. iasiansn Ped-Rad-Prik (2.5.A.C.F)

Knusprige Entenbrust auf gebratenem Gemuise mit Chili-SoBe und Thai-Basilikum
*Crispy duck served on stir-fried vegetables with chilli-sauce and Thai-basil leaves

3. Tanlsemnu Gai-Preuw-Wahn (1,5A.C)

HUhnerfleisch mit Ananas, Zwiebeln, Paprika und Gurke in sGB-saurer SoBe
*Chicken with pineapples, onions, paprika and cucumber in sweet-sour sauce

4. ndr1enon Gluae-Tord (a)

Gebackene Bananen mit Honig
*Deep-fried banana with honey

YN A1M3D 2 My 47,00 €
Menu Pattaya fur 2 Personen - Pattaya Menu for 2 Persons

1. dudna Tom-Yam-Gung (2.,5.8)

Garnelensuppe mit Champignons, Zitronengras, Tomaten und Zitronenblattern, sGuerliche pikant
*King prawns soup with mushrooms, tomatoes, lime leaves and lemon grass, spicy sour

2. 1N8IN50U Kiew-Krop (2.4.c)

Knusprig gebackener Wantan-Teig gefullt mit gehacktem Schweinefleisch
*Crispy fried Wantan-pasta filled with minced pork

3. WanFermnu Ped-Preuw-Wahn (1,5A.C.F)

Knusprige Entenbrust auf gebratenem Gemuse mit sGB-saurer SoBe
*Crispy duck breast served on stir-fried vegetables with sweef-sour sauce

3. ffiany Pad-Pet-Moo (2.54.c.G)

Schweinefleisch mit rotem Thai-Curry, Bambus, Thai-Basilikum, grinen Bohnen, Paprika und
Zitronenblattern in Kokosmilch

*Pork with red Thai-curry, bamboo, green beans, paprika, lime leaves and Thai-basil leaves in coconut
milk

4. losrsumalifsny  Ice cream-Polla-Mai-Ruam (1.2.6)

Eine Kugel Eis mit fropischen Frichten
*lce cream with tropical fruits



INYEINY §1M5U 3 My 71,00 €
Menu Lampoon fur 3 Personen - Lampoon Menu for 3 Persons

2y .
1. 1Ny Giew-Nam (2.5.A.C)

Wantan Suppe (Nudelteig gefullt mit gehacktem Schweinefleisch)
*Wantan soup (noodles pasta filled with minced pork)

2. Joitloz Poh-Pia (5.A)

Frohlingsrolle mit Schweinefleisch und GemUsefUllung
*Spring rolls filled with pork and vegetables

3. Waawsa Ped-Sam-Rod (5A.C.f)

Knusprige Entenbrust auf gebratenem Gemuse mit kalter scharfer Chili-SoBe und Knoblauch
*Crispy duck served on stir-fried vegetables served with cold chilli- garlic sauce

3. nyrArnIwins  Moo-Pad-Pak-Ruam-Mit (5,A.c.F

Gebratenes Schweinefleisch mit verschiedenem Gemuse
*Stir-fried Pork with mixed vegetables

3. unuaile Pa-Naeng-NUa (2,5A.CEG)

Rindfleisch mit rotem Thai-Curry, gemahlene Erdnusse, Paprika, Bambussprossen, grine Bohnen, Thai-
Basilikum und Zitronenblattern in Kokosmilch

*Beef with red Thai-curry, bamboo, paprika, green beans, Thai-basil leaves, ime leaves and coconut
milk in peanut sauce

4. gulzsanea Sap-Pa-Rod-Tord (2.4)

Gebackene Ananas mit Honig
*Deep-fried pineapple with honey

mya1ha a3 3 mu 71,00 €
Menu Lampang fur 3 Personen - Lampang Menu for 3 Persons

1. duunln Tom-Kha-Gai (5.A.6)

HUhnersuppe mit Champignons, Tomaten, Zitronengras und Zitronenblattern in Kokosmilch
*Chicken soup with lemon grass, ftomatoes, lime leaves and mushrooms in coconut milk

2. daanNn Salat-Pak (2)

Gemischter Salat mit tropischem Dressing
*Mixed salad with tropical dressing

3. iasiansn Ped-Rad-Prik (2.5.A.C.F)

Knusprige Entenbrust auf gebratenem Gemuse mit Chili-SoBe und Thai-Basilikum
*Crispy duck served on stir-fried vegetables with chilli-sauce and Thai-basil leaves

3. unaedrinuln Gaeng-Kheuw-Wan-Gai (2,5AC.G)

HOhnerfleisch mit grinem Thai-Curry, Bambus, Auberginen und Thai-Basilikum in Kokosmilch
*Chicken with green Thai-curry, bamboo, Thai-basil leaves and aubergines in coconut milk

3. nynszifiouwining  Moo-Gra-Tiam-Prik-Thai (5.Ac)

Bebratenes Schweinefleisch mit grunen Bohnen, Pfeffer und Knoblauch
*Fried Pork with green beans, pepper and garlic

4. losrsumalifsny  Ice cream-Polla-Mai-Ruam (1.2.6)

Eine Kugel Eis mit fropischen Fruchten
*lce cream with tropical fruits



Tl M3y 4 mu 92,00 €
Menu Chiang Mai fur 4 Personen — Chiang Mai Menu for 4 Persons

2y .
1. theun Giew-Nam (2,5.A.¢)

Wantan Suppe (Nudelteig gefullt mit gehacktem Schweinefleisch)
*Wantan soup (noodles pasta filled with minced pork)

2. dile Yam-Nua (5.4)

Scharfer Rindfleischsalat mit Chili und Tomaten, leicht sGuerlich gewUrzt
*Beef salad with chili and tomatoes in light sour spicy dressing

3. Wadealni Ped Chiang Mai (5.A.CEF)

Knusprige Entenbrust auf GemuUse mit Erdnuss-SoBe
*Crispy duck served on vegetables with peanut sauce

3. lndanzms Gai-Pad-Gra-Prau (5,A.c)

Gebratenes HGhnerfleisch mit Thai-Basilikum, Chili, grinen Bohnen, Bambus und Paprika
*Stir-fried chicken with Thai-basil leaves, chill, green beans, bamboo and paprika

3. upznszieunsnlne Gae-Gra-Tiam-Prik-Thai (5,A.c)

Gebratenes Lammfleisch mit grunen Bohnen, Pfeffer und Knoblauch
*Fried lgmb with green beans, pepper and garlic

3. nynf3emnu Moo-Preuw-Wahn (1,5A.C)

Gebratenes Schweinefleisch mit Ananas, Zwiebeln, Paprika und Gurke in sUB-saurer SoBe
*Pork with pineapples, onions, paprika and cucumber in sweef-sour sauce

4. ndrenoa losnsy Gluae-Tord-Ice cream (1,A,G)

Gebackene Banane mit einer Kugel Eis
*Deep-fried banana with ice cream




mgﬁmsw §IM5U 4 mu 92,00 €
Menu Chiang Rai fur 4 Personen - Chiang Rai Menu for 4 Persons

1. duuln Tom-Kha-Gai (5.A.6)

HUhnersuppe mit Champignons, Zitronengras, Tomaten und Zitronenbldttern in Kokosmilch
*Chicken soup with lemon grass, tomatoes, lime leaves and mushrooms in coconut milk

2. daarn Salat-Pak (2)

Gemischter Salat mit tropischem Dressing
*Mixed salad with tropical dressing

3. WanfFermnu Ped-Preuw-Wahn (1,5AC.7

Knusprige Entenbrust auf GemuUse mit suB-saurer SoBe
*Crispy duck served on vegetables with sweet-sour sauce

3. umualn Pa-Naeng-Gai (2,5A.CEG)

HUhnerfleisch mit rotem Thai-Curry, gemahl. ErdnUsse, Paprika, Bambussprossen, grine Bohnen, Thai-
Basilikum, und Zitronenbl&ttern in Kokosmilch

*Chicken with bamboo, green beans, Thai- basil leaves, paprika, lime leaves and coconut milk in
peanut sauce

3. wyﬂﬁauﬁﬂﬁ"naﬂ Moo-Grop-Pad-Tua-Ngong (5f)

Knuspriger Schweinebauch gebraten mit Sojabohnen, Morcheln, Paprika und Lauchzwiebeln
*Stir-fried crispy pork belly with soy bean, morels, paprika and leek

3. damiinnsziieunsn'lng Plamuk-Gra-Tiem-Prik-Thai (5.0)

Gebratener Tintenfisch mit grinen Bohnen, Pfeffer und Knoblauch
*Fried squid with green beans, pepper and garlic

4. Toaasunen lce cream-Tord (1,A.G)

Gebackenes Eis
*Deep-fried ice cream



